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Der Weinkatalog 2012

lädt Sie ein, das vielfältige Angebot 
unserer Gutsweine, Riesling-, Weiß-, 
Rot- und Roséweine sowie Speziali-
täten in gewohnter Winzerqualität zu 
entdecken: 

<Weißweine>

   Kerner
< Blanc de Noir, Rosé-, Rotwein >

<Winzersekt,  Perlwein >

<Brände>

<Schoppenweine>

   nach alter Winzertradition
<Spezialitäten>

Preisliste 2012 ist gültig ab 15. April 2012

Preise inklusive ges. MwSt.

und Verpackung ab Gutshof. 

Alle früheren Listen sind hiermit ungültig!
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Unser Weinkatalog 2012 lädt Sie ein, das Reich unserer 

Wein.
Unser traditionsreiches Weingut bewirtschaftet derzeit 

Riesling, Rivaner und Grau- und Weißburgunder kultivieren. 
-

besonderes Augen-
-

sorte Spätburgun-
der aus der sowohl 

werden können.

-
bekeller herrschen 

zu fruchtigen, kör-
perreichen und fili-

bestens ausreifen 
und seinen vollen 

-
ckeln.

-

ihresgleichen suchen.

Kunden gehören neben der aufwändigen Produktion zur 

Der Jahrgang 2011 wurde geprägt durch ein ungewöhn-

-

-

-

-
setzenden Reifeent-
wicklung der Wein-

-
 

-
einlagerung verbun-

-
nenschein ließ die 
Oechslegrade regel-
recht explodieren. 

ganz viel Potential 

sich wie erwartet prächtig entwickelt. Überzeugen Sie sich 

-

Wein.
Mit sonnigen Grüßen aus dem Weinland Nahe
Ihr Dipl. Ing. Werner Hahn und Familie

Herzlich willkommen, liebe Weinfreunde!
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Ri liRiesling – i i E l b i i fü di Si !immer eine Erlebnisreise für die Sinne!
Von trocken bis edelsüß bildet er in allen Spielarten unter den
Weißweinen immer eine Klasse für sich. Die besondere Säure der 
Rieslingtraube gibt dem Wein sein „Rückgrat“ und seinen Charakter. 
Ebenso facettenreich zeigen sich die (Duft-)Aromen von Zitrus-
früchten, reifem Apfel, zartem Pfirsich bis hin zu exotischen Frucht-
aromen wie Ananas und Mango.

Nr. 4.09

2009er Riesling Auslese trocken  6,50

  
)

Trockener Spitzenwein

Nr. 2-10

2010er Riesling Classic  4,50

Klassisch-trocken, idealer harmonischer Tischwein

Nr. 8.09

2009er Riesling Kabinett  4,50
halbtrocken

  
 

Fruchtig, leichter Riesling

Nr. 3-10 

2010er Riesling  feinherb  4,50 €

Leichter fruchtig-süßer Wein.

Der 2011er Lagenriesling in 3 Varianten

Nr. 1-11  „Esprit“

2011er Riesling Spätlese   5,00

  

Klassisch trockene Variante 

Nr. 7-11

2011er Riesling Spätlese   4,80

  

Fruchtiger halbtrockener  Riesling

Nr. 3-11 „Noblesse“

2011er Riesling Auslese   7,00

  

Spitzenriesling, fruchtig, süß, zum Genießen wie ein Dessert

Was  bedeutet eigentlich...?

RZ

S
Rebsorte und Weinart sehr unterschiedlich aus.
Je reifer die Weintrauben sind, desto höher ist der WEINSÄURE-Anteil in der 
Gesamtsäure. Die Weinsäure gilt als besonders gut verträglich und prägt ent-
scheidend den Fruchtcharakter des (Weiß-)Weines. Weine, die einen hö-
heren Säuregehalt haben, z.B. der Riesling, dürfen auch etwas mehr Zucker 
für ein harmonisches Geschmacksbild enthalten.



Faberrebe, eine selten bekannte Rebsorte, ist aus den Rebsorten 

Silvaner und Weißburgunder gezüchtet worden. Sehr schöner Wein mit fili-

graner Säure und zarten Burgundernoten. 

Nr. 15.09

2009er Faberrebe Spätlese  4,70

  

Solange Vorrat reicht.

Rivaner ist eine Kreuzung aus Riesling und Silvaner, auch als Müller-Thur-

gau bekannt. Leichter frischer Wein mit gut verträglicher milder Säure, passt 

gut zu allen zart-aromatischen Speisen. Ein harmonischer Begleiter zu allen 

frischen Frühlingsgemüsen, besonders dem Spargel! 

Nr. 12.09

2009er Rivaner Spätlese  4,50 €

Bacchus war in den 30er Jahren eine erfolgreiche Kreuzung aus Riesling/

Silvaner/Müller-Thurgau. Aromatischer Duft, milde Säure und eigenwillige 

sehr zarte Muskataromen verleihen dieser Rebsorte ihren unverwechsel-

baren Charakter.

Nr. 17-11

2011er Bacchus   4,00 €

Blumige Muskatnote mit toller Frucht

Kerner ist eine Kreuzung aus den Rebsorten Trollinger und Riesling und 

bietet feinfruchtige Weine mit guter Säure und würzigen leichten Muskat -

noten.

Nr. 14-11

2011er Kerner Spätlese  4,60

Aromatisch und ansprechend

Weißburgunder 

Nr. 10-11

2011er Weißburgunder Spätlese  5,50 

Nr. 10-10

2010er Weißburgunder  5,00 

Klassisch trockene Variante der ersten kleinen Ernte dieser  neuen Rebsorte.

„Graue Burgunder“ auch Ruländer oder Pino grigio (ital.) ge-

nannt, zählt zu den besten Sorten unseres heimischen Rebenbestandes, 

dessen wuchtige, feurige Weine mit ihrem vollen Bukett eine besondere 

Kostbarkeit darstellen.

Nr. 11-11

2011er Grauburgunder Auslese   7,00

Spitzenwein, klassisch trocken

Nr. 11-10

2010er Grauburgunder halbtrocken   5,00

Nr. 11.09

2009er Grauburgunder Spätlese  5,50

)

Solange Vorrat reicht.

Nr. 11.08

2008er Grauburgunder   5,00

Solange Vorrat reicht!



Spätburgunderr
gleichen Stellenwert wie der Riesling unter den Weißweintrauben.

Nr. 16-11   ab Herbst 2012 lieferbar!
2011er Spätburgunder Spätlese  6,00

„Blanc de Noir“

Nr. 16-10

2010er Spätburgunder „Blanc de Noir“  5,00

Nr. 16.09

2009er Spätburgunder Spätlese  6,00

„Blanc de Noir“
 

Nur noch ganz geringe Vorräte an Lager

Spätburgunder 

Rotweinkenner halten den „Pinot Noir“

Nr. 82-11

2011er Spätburgunder Spätlese Rotwein 6,00

)

Nr. 82.09

2009er Spätburgunder Spätlese Rotwein 5,20

)

Regent 
dunkler Rotfärbung. 

Nr. 89-11

2011er Regent Auslese Rotwein  8,00

Nr. 89.09

2009er Regent Auslese  8,00

Rotwein trocken   
  

Nr. 89.07

2007er Regent  5,80

Rotwein trocken   
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Rotweine - im Barrique gereift

Nr. 90-09

Cuvé No.7  12,00
Rotwein  Im Barrique gereift 

Komposition aus zwei- und dreijährigem Barriquelager von 
ausgesuchten Cabernet Dorsa- und Regentrotweinen mit 
toller Frucht und Reife  

Nr. 90.07

Cuvé No.6  10,00
Im Barrique gereift 

Aus den beiden Rebsorten Cabernet Dorsa und Dornfelder 
ist nach fast zweijähriger Reifezeit in Barriquefässern aus 
heimischer Eiche, ein einzigartiges Cuvé mit sehr ausge-
prägten samtigen Waldbeernoten entstanden. Dieser Creati-
on gilt zu Recht als das Flagschiff unserer Rotweinproduk-
tion! Lassen Sie sich vom Duft und Aroma in kultivierter 
Weise verwöhnen!  

Nr. 81.09 
2009er Cabernet Dorsa Spätlese   5,00

Roséwein trocken   
  

  

Nr. 81.08 
2008er Cabernet Dorsa Rotwein   6,00

Im Holzfass gereift
  

Nr. 81.07 
2007er Cabernet Dorsa Rotwein   5,80

 
Im Holzfass gereift  

  

Cabernet Dorsa ist eine Kreuzung aus Cabernet Savignon und dem Dorn-

felder. Gesegnet mit reifen Tanninen und Beerenaromen sowie einer tiefdunklen 

Farbe kann dieser tolle Rotwein sich mit seinen großen südländischen Verwandten 

messen lassen! 

Mittlerweile zum Favoriten der Köchin in der Winzerküche geworden, aufgrund 

seiner einmaligen Harmonie von Würze und Frucht.
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Dornfelder  
Pur als Saft oder Rotwein klassisch, trocken bis fruchtig, 
mit sortentypischen Kirscharomen! 
Ganz zu Recht wird der Dornfelder mittlerweile als die 
typische Deutsche Rotweinsorte bezeichnet. 

Nr. 80.09

2009er Dornfelder Rotwein CLASSIC   4,50

klassisch-trocken

Nr. 87-11

2011er Dornfelder Rotwein   4,60

Nr. 84-11

2011er Dornfelder Roséwein    4,40

Nr. 88.08

2008er Domina Roséwein   4,10

Nr. 85.09

Rotling   4,00

An kühlen Tagen erinnern wir uns gerne an die wärmende 
Abendsonne und die in warmes Licht getauchte Landschaft.
Sie wärmt nicht nur unsere Seele, sondern bringt uns auch 
Wärme ins Gemüt und verursacht leuchtende Augen in man-
chen Lebenslagen.

Nr. 83-11 Cuvé Abendsonne  4,60

2011er Dornfelder Rotwein

Fruchtiger, anmutiger Dornfelder 

Nr. 83-10 Cuvé Abendsonne  4,50

2010er Rotwein

Nr.66 Rebenfeuer
roter Glühwein, 12,5%vol.  4,50
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Weinbergsgeister 
Ein edler Brand zur rechten Zeit,
von mancher Qual Dich wohl befreit!“ 

Nr. 50

Traubenbrand 42 % vol. 9,40 
Im Holzfass gereift! 

Weich und mild.

Nr. 55

Dornfelder Hefebrand  42 % vol. 9,40 
Auf dem Holzfass gereift mit
leichtem Roséschimmer.

Wein auf seine edelste Art genießen!
Nr. 31  Winzersekt Nahe  9,50

Riesling trocken  
 €)

Das prickelnd leichte Weinvergnügen!

Nr. 111-11    Resecco
2011er Kerner Perlwein  4,80

 

Nr. 112.09    Rosecco
2009er Dornfelder Perlwein  4,50

 

Probenaktion 2012

Sie haben die Wahl zwischen vier 6er Probensortimenten unserer 

Sortiment A: Weißweine, trocken     30,00 €

Sortiment B: Weiß- und Roséweine, die neuen 2011er 28,00 €

Sortiment C: Rotweine, trocken bis fruchtig   38,00 €

Sortiment D: Weißweine, fruchtig bis edelsüß  30,00 €

1 x Grauburgunder Auslese 11-11, 1 x Kerner 14-11, 

In welcher Reihenfolge sollen Sie probieren?

Sortieren Sie die Probenfolge ganz einfach nacheinander entspre-
chend der von uns vorgegebenen Reihenfolge. Stellen Sie ausrei-

falls passend.

Welcher Käse oder welche Speisen sollen zur Probe gereicht werden?

Sie möchten eine Sammelbestellung organisieren?

Bei einer Bestellung ab 60 Flaschen bis zu einem Monat 
nach dem Erhalt des ausgesuchten Probepakets ziehen 
wir den Rechnungsbetrag dafür an Ihrer Sammelbestel-
lungsrechnung als Gutschrift ab!

Ab Juni 2012 wieder lieferbar!





Aus der Winzerküche Wein trifft Frucht! 

Nr. 201

Apfel-Riesling-Konfitüre  2,80

Nr. 210

Apfel-Chutney  3,00

Nr. 202

Spätburgunderr-Pflaume-Konfitüre  2,80

Nr. 203

Dornfelder-Sauuerkirsch-Konfitüre  2,80

Nr. 206

Rotwein-Schokko-Chili-Konfitüre  3,00

Nr. 207

Regent-Brombeer-Konfitüre  3,00 

Nr. 208

Orangen-Kerneer-Konfitüre  3,00

Nr. 45  Dornfelder Rosé – der Saft 3,50€
Dornfelder Traubensaft Rosé

Fruchtig, süß, lecker!

Nr. 42 Dornfelder pur – der Saft 3,50 €

Dornfelder Traubensaft 
 

intensives Kirscharoma
Als rote Schorle ein wahrer Genuss!

Nr. 43 Riesling pur – der Saft 3,80 €

Riesling Traubensaft 
 

„Willst Du gesund und fröhlich sein, dann trinke flüssigen Sonnenschein !“

Die Saftbar

Traubensaft pur genießen heißt auf Alkohol zu 

 verzichten, aber nicht auf den Genuss!

halten, aber ohne Alkohol.

 genießen. 



„Weinerlebnis“-Basisangebot

-

-
-

Preis pro Person im Doppelzimmer:  120,00 Euro.
Saison 2012:  bis 11. November 2012.

Zusatzangebot A: Oldtimer-Traktorfahrt.

-

Preis pro Person:  20,00 Euro
Buchbar in Verbindung mit dem Basisangebot.

Demnächst bei uns:
Den Pferdeliebhabern unter Ihnen werden wir die Möglichkeit eines „Urlaubs 

für Pferd und Reiter“ bieten. Dazu werden Ihnen in un-

mittelbarer Nähe des Gutshofs eine moderne und 

helle Reithalle mit angeschlossenen geräu-

migen Pferdeboxen (4 x 5 Meter) und zugehö-

rigen Außenpaddocks zur Verfügung stehen. 

Rund um die neue Halle befinden sich in 

Sichtweite vom Gutshof und Ihren Gäste-

zimmern ausgedehnte, gepflegte Koppel-

wiesen zur Einzel- oder Gruppenhaltung. 

Die Gemarkung von Weiler bietet weiträu-

mige Ausreitmöglichkeiten durch Täler 

oder Höhen mit herrlicher Aussicht fern 

ab von lauten Verkehrsstraßen. Für Ab- 

oder Unterstellmöglichkeit Ihres Pfer-

deanhängers ist auch gesorgt. Ende 

April sollen die Baumaßnahmen ab-

geschlossen sein und ab Mitte Au-

gust soll die Anlage unseren Gästen 

„auf zwei und vier Beinen“ zur Ver-

fügung stehen.



Das „Kleingedruckte“
Bestellungen nehmen wir gerne entgegen per Post, per FAX, am 
Telefon, per E-Mail:  info@weingut-badischer-hof.de
oder direkt über die Preisliste in unserer 
Homepage:  www.weingut-badischer-hof.de.
Verschiedene Sorten können Sie nach Belieben zusammenstellen. Bei 
Versand bitte auf gleiche Flaschengröße achten. Aus Verpackungsgrün-
den muss die Anzahl durch 6 teilbar sein! Sollte ein Wein nicht mehr lie-
ferbar sein, dann bieten/liefern wir Ihnen einen gleichwertigen Wein an.
Probenpakete gegen Berechnung mit verschiedenen Einzelflaschen 
können Sie tel. bei uns bestellen in 6er oder 12er Verpackungseinheiten. 
Gerne beraten wir Sie individuell!
Zahlungen bitte wie vereinbart und wie auf der Rechnung ausgewiesen.

Für unsere Kunden in und um Berlin gibt es eine Abholadresse in:

Bitte beachten Sie, dass die Bestellungen direkt an den 
Badischen Hof Tel. (06754-408) oder 
per Mail (info@weingut-badischer-hof.de) erfolgen!

www.weingut-badischer-hof.de  

Lieferservice, Versand- und Frachtkosten!
So erhalten Sie schnell Ihren bestellten Wein:
Wir wollen Ihre Bestellung so schnell wie möglich ausliefern und erledigen dies 
ab einer Bestellung von 12 Flaschen durch die Post oder den Paketdienst. Ab 36 
Flaschen werden Ihre Aufträge durch unseren Lieferservice/Spedition zu Ihnen 
geliefert, wobei die Sendung tel. avisiert wird. Die folgenden aktuellen Lieferpreise 
verstehen sich incl. Sonderverpackung (PTZ bis 24 Flaschen), anteilige Frachtko-
sten und LKW-Maut, wobei wir nur die Hälfte weiterberechnen!

bis 12 Flaschen in PTZ-Verpackung mit Post/DPD  7,00 €

bis 24 Flaschen in PTZ-Verpackung mit Post/DPD    12,00 €

bis 47 Flaschen 
in Standardkartons mit Lieferservice (8 Tage)  11,00 €

Ab 48 Flaschen  
in Standardkartons mit Lieferservice (8 Tage)  frei Haus 
Ab 144 Flaschen 
in Standardkartons mit Spedition auf EW-Palette(4 Tage)   frei Haus

Sollten Sie eine Auslieferung zu einem festen Termin wünschen, 
geben Sie diesen bitte an!

Bitte beachten Sie, dass Auslieferungen mit unserem Betriebs-LKW 
nur noch im Rahmen von Sondertouren außerhalb der Umweltzonen 
von Großstädten erfolgen können!

Erleben Sie erholsame und „weinselige“ 
Tage auf unserem Gutshof

Pensionspreise 2012

€

€

stück. Einzelbelegung und Kinderermäßigung auf Anfrage.

(Samstag keine An- und Abreise möglich) 



Badischer Hof
Dipl.-Ing. Werner Hahn

55627 WEILER

Tel.: 06754 4 06754 8037
E-Mail: info@weingut-badischer-hof.de
Internet: www.weingut-badischer-hof.de

So finden Sie unser 
Weingut in Weiler:

Kreuznach, Bad Sobernheim, 
Monzingen bis Abfahrt Weiler 
oder, 

A62 bis Abfahrt Birkenfeld – 

bis Abfahrt Weiler.

weiter geradeaus bis zur Hofeinfahrt auf der rechten Seite.

Nicht der abknickenden Vorfahrt 
ins Dorf folgen! 


